OP TAFEL /AM TISCH
Pane Carasau / Rasteria Peper / Biscotti di Parmigiano / Grissini
Olijven: Bella di Cerignola / Taggiasca / Biancolilla
STUZZICHINI DI BENVENUTO - ITALIAN VINTAGE CUISINE
Antipasto misto2.0
BIlJ HET DESEM BROOD
Olio Extra Vergine di Oliva: Garda (Orientale) / Barbera (Sicilia)
Ricotta / Scrocchi
Zout: dolce di Cervia / di Trapani / Gerookt

MENU EURO-TOQUES

Ostrica / Caviale / Porro / Mela
OESTER / KAVIAAR / PREI / APPEL
Auster / Kaviar / Lauch / Apfel

*kk

Gambero di Mazara/ Asparago
MAZARA GARNAAL / COUSCOUS / ASPERGE / CHERRY TOMAAT
Mazara Garnele / couscous / Spargel / Kirsch Tomate

*%kk

Polpo / Patate Charlotte / Cipolle di Tropea
OCTOPUS / CHARLOTTE AARDAPPEL / OLIVE TAGGIASCHE / CIPOLLE DI TROPEA
Octopus / Kartoffel Charlotte / Taggiasca Oliven/ Zwiebel aus Tropea

*%k*k

Vitello Tonnato 2.0
KALF / TONIJN / KAPPERTJES VAN PANTELLERIA / CETARA ANSJOVIS
Kalb / Thunfisch / Pantelleria-Kapern / Cetara-Sardellen

*%kk

. Pate di fegato d’oca / Asparagi
PATE VAN EENDENLEVER / ASPERGES / KOFFIE
Enten Leber Paté / Spargel / Kaffee

*%k*k

Risotto / Peperone / Aglio nero
RISOTTO / PEPERONE / ZWARTE KNOFLOOK / AMANDEL / ROBIOLA
Risotto / Peperone / Schwarzer Knoblauch / Mandel / Robiola

*%kk

Filetto di manzo BBQ / Verdure della stagione
OSSENHAAS BBQ / WORTEL / COURGETTE / TIUM
Rinder filet BBQ / Sommergemdise / Thymian

*kk

Pre-dessert

*kk

DESSERT
Cioccolata di Valrhona
CHOCOLADE VAN VALRHONA / AARDBEIEN / VANILLE
Schokolade von Valrhona / Erdbeeren / Vanilla

bij keuze van kaas i.p.v. dessert suppl. 8,00
Assortimento di formaggio
ASSORTIMENT VAN ITALIAANSE KAAS

Auswahl ltalienischer Kdse 15,00

Op tafel + amuses + pre-dessert

OCTOPUS / KALF / RISOTTO / OSSENHAAS / DESSERT
Octopus / Kalb / Risotto / Rinderfilet / Dessert

+OESTER / Auster

+MAZARA GARNAAL / Mazara Garnele
+EENDENLEVERPATE / Enternleberrpaté

5 gangen 68,00
6 gangen 77,00
7 gangen 85,00
8 gangen 95,00



